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Introdugdo: As emulsdes sao sistemas de grande relevancia para o desenvolvimento de produtos
farmacéuticos e cosméticos, por possibilitarem a incorporacgéo e a veiculagao de substancias lipofilicas, como
6leos vegetais e dleos essenciais (OE). O 6leo de macadamia apresenta propriedades antioxidantes, enquanto
os OE de Rosmarinus officinalis L. (alecrim) e Pogostemon cablin (Blanco) Benth. (patchouli) apresentam
potencial antimicrobiano. Objetivo: Desenvolver emulsdes contendo 6leo de macadamia e OE de alecrim e
patchouli, avaliando sua estabilidade fisico-quimica e Concentragdo Inibitéria Minima (CIM) frente a
Staphylococcus aureus (ATCC 6538) e Pseudomonas aeruginosa (ATCC 9027). Metodologia: Foram
desenvolvidas 22 formulagdes, contendo 6leo de macadamia a 5%, OE a 1% e diferentes propor¢oes de
polissorbato 20 e lecitina de soja. As emulsdes foram obtidas por sonicacao em banho de gelo e armazenadas
sob refrigeraccao e temperatura ambiente por 30 dias. A estabilidade foi avaliada nos dias 0, 7, 15 e 30,
considerando caracteristicas organolépticas, pH, aspectos macro e microscopicos, distribuicao
granulométrica e indice de cremagem. A CIM foi avaliada na formulacdo de melhor estabilidade pelo método
de difusdo em poco-cavidade, utilizando suspensdes padronizadas em 10® UFC/mL. Resultados: As
formulacoes armazenadas sob refrigeracdo apresentaram maior estabilidade fisico-quimica, destacando-se a
F5. Entretanto, nédo foi observada CIM significativa (concentracao igual ou menor que 2% de OE) frente as
cepas avaliadas na concentracao de OE utilizada. Conclusao: A composicdo do sistema emulsificante e a
temperatura de armazenamento influenciaram a estabilidade das formulacdes. Embora as emulsdes tenham
apresentado comportamento satisfatério, a auséncia da CIM evidencia a necessidade de otimizacdo das
concentragdes dos OE e dos parametros de formulagao. Os resultados reforgam o potencial das emulsoes
como sistemas de veiculagdo de 6leos vegetais e essenciais para aplicagoes farmacéuticas e cosméticas.
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Em que medida o meu trabalho contribui para “Diversidade, Inclusdo e Transformacdo Social”?

Valorizar a biodiversidade vegetal como fonte de matérias-primas para o desenvolvimento de produtos com
potencial aplicacdo farmacéutica e cosmética. Além disso, o estudo fortalece a integragao entre pesquisa
cientifica, desenvolvimento tecnoldgico e valorizagdo de recursos naturais, podendo subsidiar futuras
aplicacdes que atendam a diferentes demandas sociais. Dessa forma, a pesquisa contribui para a formacao de
conhecimento cientifico voltado a inovagao, a sustentabilidade e a transformacgéo social, especialmente por
estimular o aproveitamento responséavel da biodiversidade e o desenvolvimento de alternativas tecnoldgicas
com potencial de impacto na saude e na qualidade de vida.
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